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Fraccierics




AS/ PREFARAMOS WAFLE
DULCE:

7. Vertimos en in peciplente de cocina ana taza de harina
lista para preparar wafles, % de leche en ana taza,
Lucgo agregamos todo en el pecipiente. Mezelamos bien.
Hasta obtener ana mezela homogénea,

L :

2. Luego vamos tyjando en rodgjas con ol cachillo 7 libra
de fresas, hasta completor una taza (les guitamos las
hgjas/). También tgjamos en rodgjas los tres bananos
completando una taza,

Con estas frutas tgjadas las separamos,
Luecgo dgfamos en reposo.



el

3. Nos volvemos a ocapay de la mezela, Precalentamos la
sanduchera, Una vez callente la engrasamos. Lucgo
yvertimos algo de la mezela en la sanduchera. La
cerranos Y esperanos,




£ Una vez bien cocinado nuestro wafle lo sacamos y
servimos en un plato desechable,

8. Ya sepvido en el plato desechable tomamos con el cachillo
algo de nutella y la espapeimos en el wafle. Ahora para
decorar; depramamos salsa dulee con sabor a fresa
acompasidndola con ana cereza, Aplicamos 7/8 de taza de
banano al (gual gue las fresas (rodeando of plats).




A continuacion le agregamos una cucharada de helado
como toguae. Volvemos a agregar cerezas, Aplicanios
chocolate rallado junto a jugo de cereza y mds salsa
dulee, V nos gueda algo asi;

7. El dltimo paso fue compartiy la receta con los jurados y
los conformantes del equdpo.

Y asi se logra an delicioso mafle dulee,



